
РЫБНЫЙ РЫНОК
АРХАНГЕЛА



ХЛЕБ

САЛАТЫ

ДЕТСКОЕ МЕНЮ

ЗАКУСКИ
Поджаренный
Поджаренный с оливковым 
маслом, солью и орегано..........

Наш греческий деревенский салат ..........
(деревенские сухари, томаты черри, репчатый лук, 
запеченный болгарский перец, сыр фета,
 перец, оливки, орегано)

Салат с креветками..........
(салат айсберг, запеченные креветки, 
сурими, соус)

Зеленый салат..........
(зеленый салат, руколла, болгарский перец, 
огурец, зеленый лук и укроп)

Отварная зелень (хорта) по сезону..........

Зелень (хорта) по сезону, приготовленная 
под красным соусом с репчатым луком..........

Брокколи..........

Свекла +/- скордаля (пюре с чесноком).......... 
Салат-паста из баклажанов..........

Треска жареная в кляре
и скордаля (пюре с чесноком)..........

Филе лаврака панированное..........

Хамса маринованная..........

Жареный картофель..........

Картофель, запеченный 
в духовке..........

Рис..........

Фава..........

Тарамас..........

Скордаля..........

Дрессинг из лимонного сока 
с оливковым маслом..........

Соус..........

Тзатзики..........

Лаврак панированный
(панированные кусочки свежего лаврака,
свежий жареный картофель, огурчики,
сок и подарок-сюрприз)



Вы можете выбрать понравившуюся Вам рыбу прямо с витрины

Треска жареная в кляре
и скордаля (пюре с чесноком)..........

Филе лаврака панированное..........

Хамса маринованная..........

Жареный картофель..........

Картофель, запеченный 
в духовке..........

Рис..........

Фава..........

Тарамас..........

Скордаля..........

Дрессинг из лимонного сока 
с оливковым маслом..........

Соус..........

Тзатзики..........

СВЕЖАЯ РЫБА

С чернилами .........
На гриле .........
Жареная .........

ОСЬМИНОГ
Салат .........
С винным уксусом .........
На гриле .........

КАЛЬМАР
Жареный ..........
На гриле..........
Фаршированный..........
(сыр фета, томаты 
черри, 
болгарский перец)

МОРСКАЯ
КАРАКАТИЦА



............................................................

............................................................

............................................................

............................................................

............................................................

............................................................

............................................................

............................................................

Поджаренный в духовке со сливочным 
маслом с ароматом чеснока ..........
С макаронами ..........

На гриле ..........
Жареные ..........
С чесноком-узо 8 штук ..........
С макаронами или рисом ..........
(узо-красный соус-креветки)

Приготовленные на пару ..........
Жареные ..........
Огратен 3 штуки ..........
С макаронами или рисом пилаф ..........
(вино-белый соус-мидии)

МИДИИ

БЛЮДО ДНЯ

ЛОБСТЕР

КРЕВЕТКИ



Узо 

ВИНО

Узо Пломариу (200 мл)
Узо МИНИ (200 мл)
Узо Варваянни зеленое (200 мл)

Альфа (330 мл)
Амстел (330 мл)
Мифос (330 мл)
Пилс Хеллас (500 мл)

ПРОХЛАДИТЕЛЬНЫЕ НАПИТКИ

Кока-Кола ноль калорий (330 мл/ 1 литр)
Кока-Кола (330 мл/ 1 литр)
Кока-Кола лайт (330 мл/ 1 литр)
Холодный чай со вкусом персика (330 мл)
Холодный чай со вкусом лимона (330 мл)
Лимонад (330 мл)
Лимонад (2 литра)
Оранжад (330 мл)
Оранжад (2 литра)
Спрайт (330 мл)
Фруктовый сок (250 мл)
Содовая вода (330 мл)

Газированная вода (250 мл)
Вода (500 мл)
Вода (1,5 литра)

ВОДА

ПИВО

БЕЛЫЕ ВИНА
Кавино – Ирида Совиньон Блан (187 мл)
Кавино – София - Сухое (500 мл)
Акриоту - Савватиано/Chardonnay (750 мл)
Гирлемис - Малагузья/ Совиньон Блан
Гирлемис- Асиртико (750 мл)
Рецина белое сухое вино (500 мл)

РОЗОВЫЕ ВИНА
Сокос - Syrah полусухое  (187 мл)
Cavino – София сухое (500 мл)
Акриоту – розовое полусухое (750 мл)
Гирлемис - Сира розовое сухое (750 мл)

КРАСНЫЕ ВИНА
Гирлемис – Каберне Совиньон / Мерло (750 мл)


